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EPITESZ TERVEZOI NYILATKOZAT

Alulirott, tervezdk:

- Boszorményi Dezsé 1162 Budapest, Avarszallas u. 4. E1-01-0717
- Lengyel Zsolt 3994 Palhaza, Pet6fiu 1. F3-05-0189

kijelentjiik, hogy a Satoraljatjhely Varos Onkorményzata részére a Satoraljatjhely, Deak u. 14. Hrsz:
448/1 alatti ingatlanon meglévé Kazinczy Altalanos Iskola konyhéjanak korszertsitési tervét az alabbiak

szerint készitettuk:

» A tervezett épitészeti mlszaki megoldasok megfelelnek a vonatkozo jogszabalyoknak,
altalanos érvényd és eseti hatdsagi el6irasoknak, {gy kilondsen a kérnyezetvédelmi
el6irasoknak, a statikai, az életvédelmi kévetelményeknek.

» A jogszabalyokban meghatirozottaktol valé eltérés a tervezés soran nem valt sziikségessé.

» A tervezés soran vonatkozé nemzeti szabvanytdl eltéré miszaki megoldast nem alkalmaztunk.

» Az adott tervezési feladatra azonos modszert alkalmaztunk a hatdsok (terhek) és az ellenallasok
(teherbiras) megallapitasara és azt tervezés soran teljes kortien alkalmaztuk.

> Az épitmény tervezésekor alkalmazott miszaki megoldasok az Etv. 31. par.(2) bekezdés c-h

pontjaban meghatarozott kovetelményeknek megfelel.

A tervezés soran betartottuk:az altalanos érvényi és eseti hatosagi eléirasokat,

az 1997.évi LXXVIIIL. Térvényben

- 343/2006 (XII. 23.)Korm.rendeletben

- 2253/1997. (XI1.20.) korm. rendeletben /OTEK/
- a54/2014. (XIL.5.) BM rendeletben /OTSZ/

- a312/2012. (XI. 8.) Korm. rendelet

- a314/2012. (XI. 8.) Korm. Rendelet

- az MSZ 1228/1-84 szabvanyban

- az MSZ 04-140/2-91 szabvanyban

- atervezési teriiletre érvényes rendezési tervben foglaltakat.
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o A tervezett épitmény és azok hasznalata a szomszédos ingatlanokhoz fz6d6 jogokat

nem sértik, azokra karos hatast nem gyakorolnak.
o Kjjelentjik, hogy a tervezést tevékenységi koriinkon belil végeztiik.

o A tervrajzok és muszaki leirasok egytitt tartalmazzak a tervezOk elképzelését, ezért azokat

szigoruan egyttt kell kezelni.

Palhaza, 2017. november

Boszorményi Dezs6 Lengyel Zsolt

1162 Budapest, Avarszallas u. 4. 3994 Palhaza, Pet6fi u. 1.
épitész tervezd épitész tervezd
E1-01-0717 E3-05-0189
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MUSZAKI LEIRAS

a
3980 Sitoraljaiijhely, Dedk u. 14. sz. Hrsz: 448/1 alatti ingatlanon

7, 17

meglévé Kazinczy Altalinos Iskola f6z6konyhdjinak korszerisitési kiviteli tervéhez

Epittet6: Sitoraljaiijhely Viros Onkormdnyzata
3980 Sitoraljaujhely, Kossuth tér 5.
Epités helye: 3980 Sitoraljaiijhely, Dezik u. 14. Hrsz: 448/1

77, 7

Epités targva: Fozokonyha korszertisitése

El6zmények:

A felmérés szerint jelenleg a Kazinczy Iskola konyhajaban 550-600 fére f6znek els6sorban altalanos
iskolai és kozépiskolai gyermekek szamara. A 30-40 éve mikodos konyha berendezései, eszkdzel
eléviltek, jelenleg az érvényben 1évé elbirasokat, szabvanyokat sem elégitik ki. (pl.: z6ldség el6készito
folyosora nyilik, nincs badella-moso, tarol6. Nem megfelel6 a személyzetii 61t6z6, étkezé stb.)

Az tzemeltetéshez sziikséges elektromos aram kapacitasa is kevés, akadalyozvan ezzel az iskola
mikodését is. A gaziizemi berendezések és azok tzemeltetéséhez sziikséges biztonsagi berendezések is
rosszak, illetve hianyoznak. Az éptilet ezen részére vonatkozé viz, szennyviz berendezések is teljes
cserére szorulnak.

Az olaj és zsir levalasztd rendszer sem tolti be funkcidjat. Az alagsorban talalhat6 kiszolgalo egységek és
raktarak is teljes feltjitasra szorulnak. A konyhaban 1évé burkolatok nem csuszasmentesek, repedezettek,
torottek, az esetlegesen felgyiileml6 nedvességet, vizet nem tudjak elvezetni.

Az elszivas egyaltalan nem mikodik.

A f6z6konyha rekonstrukcidja, atalakitasa

A jelenlegi bejarat athelyezésével Gj személyi bejaratot, és egyuttal a raktarak feltoltését szolgald elSteret
alakitunk ki. A személyzeti 61t6z6k 16-18 fének adnak tisztalkodasi lehet6séget zuhanyozokkal,
mosdokkal.

Kilon a pékaru fogadasara szolgald helyiséget alakitottunk ki kozvetleniil a bejarat mellett. A bejarat
mellett kertlt kialakitasra a hulladék tarold, megoldva annak szakszerd elszallitasat.

A z0ldség és a hus el6készitése a szabvanyoknak megfelel6en lett kialakitva atadé ablakokkal, kbzvetlentl

a f6z6konyha felé.
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Kilon kiépitésre kerilt az elszallitando ételek tarolasara szolgalé badella fogadd, moso és tarold egység.

A konyha éttermi részébdl kulon levalasztasra kertlt a fehér mosogato, valamint a talal6 és étkezd pihend

kialakitasa, elhelyezése.

Az alagsorban a raktarak teljes feldjitasa szintén megtorténik. Kilon elektromos betap vezeték kertil

beépitésre megfelel kapacitassal.

Biztositottuk a gaziizemt berendezések szabvany szerinti kialakitasat az égéstermék elvezetésével és a

megfelel6 légesere biztositasaval.

Az iskola és az étterem akadalymentesitése egy korabbi projekt soran megvaldsitasra keriilt.

Az étterem feldjitasa nem része a projektnek.

Alkalmazott anyagok, szerkezetek:

Nyilasathidalok:

Lépcsék:

Valaszfalak:

Nyilaszarok:

Padloburkolat:

Az éptlet vasbeton vazszerkezetd. A sziikséges nyilasbontasok a vazkitolt falban

torténnek, melyek athidalasa I 160 acél gerendaval torténik.

Az alagsor és a konyha ko6zott meglévé vasbeton 1épesén illetve a teherlifttel
torténik az alapanyagok mozgatasa, le és felszallitasa. A 1épcséfokok burkolata
bordazott gumilemez, a pihenén simitott beton. Sziikséges a teljes 1épcsé

feluletének 4j csuszasmentes burkolata.

Az Gjonnan beépitésre kertil6 valaszfalak RIGIPS hészigeteléssel ellatott, 2x1
réteg RB 12,5 mm-es lappal szerelt gipszkarton valaszfalak.

Tiizvédelmi osztily: A2-s1, d0

Hdvezetési tényezd: 0,25W ) mK

A kuls6 nyilaszarok nem kertilnek cserére.
A bels6 nyilaszarok: tdzihorganyzott acéltok, gumitomitéssel, ajtélap: 40 mm vtg

furatolt faforgacslap, 3 mm vtg farostlemez boritassal, CPL laminalt felilettel.

A padléburkolattal szemben tamasztott kévetelmények:

Kopasalldsag - PEI szam (MSZ EN 154)

PEI IV: Erésen igénybevett helyiségek burkolasara alkalmas, melyekben az
atlagosnal nagyobb az igénybevétel, a szennyezédés.

Csuszasmentesség:

R12: maximalis csuszasmentesség
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Sav és lugallésag:

Murexin FME 80 Extrém fugazo, élelmiszerbarat, viz és fagyallé, vegyszereknek
és gbzsugarnak ellenallo, fuggdleges és vizszintes felileten alkalmazhato.

ONORM B 5014 ivévizzel valo érintkezésre alkalmas (MSZ EN 13888)

Belsé falburk.: 10 cm magas keramia labazatot kell épiteni a padloburkolat anyagabol. A vizes

helyiségekben 2,10 m magassagig ragasztott csempeburkolat készul Mapei

Keraflex ragasztoval ragasztva.

Helyiségkimutatas:

Foldszint
Helyiség megnevezése Teriilete Burkolata
Kozlekedd 20,14|m* [csm.keramia
Konyha 76,98|m* |csm.keramia
Fekete mosogaté 9,26|m” |csm.keramia
Talalé 9,62|m? |csm.keramia
Fehér mosogaté 16,57|m? [csm.keramia
Hus el6készit 6,85|m° |csm.keramia
Z6ldség elbkészitd 9,04|m? |csm.keramia
Olto6z6 13,79|m* [csm.keramia
Zuhanyoz6 6,86|m? |csm.keramia
WC 0,90|m” |csm.kerdamia
Etkez6-pihend 8,81|m? |csm.keramia
Hulladék tarold 3,10|m” |csm.keramia
Takaritészer tarolo 2,24]m? |csm.keramia
Iroda 5,01|m® |csm.keramia
Szarazaru + pékaru raktar 8,87|m? |csm.keramia
Eléter 5,81|m® |csm.keramia
Badella moso6 10,21[m* [csm.keramia
Osszesen: 214,06|m?
Alagsor
Helyiség megnevezése Terllete Burkolata

Folyosé 17,58|m? [simitott beton
Szérazaru raktar 16,78|m” [simitott beton
Szarazaru raktar 11,02[m* [simitott beton
Foldesaru raktar 18,30[m” [simitott beton
Fagyaszto raktar 11,37|m? [simitott beton
Raktar 10,39[m? |simitott beton
Raktar 8,83|m” |simitott beton
Mihely 7,66 m* [simitott beton
Osszesen: 101,93[m?

Tervezéssel érintett helyiségek hasznos alapteriilete: 214,06+101,93= 315,99 m?
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KONYHATECHNOLOGIAI LEIRAS:

A meglévé konyha atalakitasaval létrehozandd 600 adagos £6z6 konyha alkalmassa valik arra, hogy

tervezéssel érintett iskolai étkeztetésén tul a kiszallitasra is keriiljon a f6tt étel.

A kiszallitas a konyhabol minden esetben zart badella edényekben torténik.

A most megtervezett konyha a fenti igényeket kivanja kielégiteni a kovetkezé médon:

A nyersanyagok beszallitasa a gazdasagi folyoson keresztil torténik, melyek a szarazart raktarba, a
pékaru raktarba, mélyhaté ladakba ill. hatészekrénybe kertl. A foéldesart raktarozasa az
alagsorban fog torténni.

Egyéb segédanyagok tarolasa a szarazara raktarban térténik polcokon elhelyezve.

A hus el6készité helyiségben elhelyeztink egy 2 medencés mosogatot, munkapultot és
munkaasztalt atad6 ablakkal.

A z06ldség feldolgozasara a zOldség el6készité helységben 2 medencés mosogatét, 1 medencés
eszk6zmosot, helyeziink el munkapulttal, atadé ablakkal ellatva.

A konyhaban koézépen keril elhelyezésre a 6z6sziget: £6z6ustok. tdzhely, elektromos sttdk,
kombinalt siit6 és gazzsamolyok elszivo ernyével, megfelels friss levegd utanpoétlassal, melyet
elektromosan elémelegitink. Mindezeken kivill — az alaprajzon jelolve- munkapultok, polcok,
valamint 3 db 80 x 85 cm —es fekete edény mosogaté kertilnek elhelyezésre.

Az elkészilt ételek a talaloba keriilnek, ahonnan kiadasra kertl az atadd ablakon keresztul.

Az elszallitasra keriilé ételek hészigetelt, mosott badellaba keriilnek.

Az étterembdl az elhasznalt eszk6zok a fehér mosogatéba keriilnek, melynek berendezése 3
medencés mosogaté és mosogatogép. Az ételmaradék gydjtéedénybe keriil, melyet id6ben és
térben elkilonitve a hulladék taroloba visziink.

A hulladékokat és ételmaradékot az erre szakosodott és szerz6dott partnerekkel lehet elszallitatni
a megfelel6 helyre.

A kovetkez6 pontokban a konyhai munka folyamatokra vonatkozé altalanos el6irasokat

ismertetjiik:

ARUBESZERZES

Ioénvek felmérése:

Az arubeszerzés elsé 1épése a beszerzendd aruk listajanak 6sszeallitasa.

Szalliték kivalasztasa:
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”,

Arubeszerzés kizarolag megfelelé mikodési engedéllyel rendelkezs termel6tdl és forgalmaz6tol

”,

vagy 6stermel6to] torténhet.

Aruk megrendelése:

Az arurendelés, arubeszallitas ttemezése soran az egyik alapvetd fontossagu tényezé a szakositott
aruatvétel biztosithatdsaga, és a megfelel6 betarolhatésag lehetéségének biztositasa (tulrendelés),
a minéség megbrzési, a varhato felhasznalasi idé tovabba a nyomon-kévethet6ség egytittes
figyelembe vétele.

Vasarlas.

Ugyelni kell a vasarlas soran is az eltéré jellegli aruk megfelel6 elkiilonitésére, h6mérsékletére.

Aruk beszallitasa:

Elelmiszerek szallitasa kizarolag ANTSZ engedéllyel rendelkezé gépijarmivel torténhet. Az
¢lelmiszereket — a csomagolatlan mez&gazdasagi termények, a zart tartalyban, palackban szallitott
¢lelmiszerek kivételével — zart rakterd, élelmiszer-szallitas céljara kiképzett jarmtveken kell
szallitani. A kilénbo6z6 arucsoportba tartozé aruk egymastol elkilonitett, szakositott
elhelyezésérol a szallitas folyaman is gondoskodni kell. Csomagolatlan élelmiszer csak tiszta
szallité jarmavon, zart tartalyban vagy edényben (ladaban stb.) szallithato.

Elelmiszer és hasznalt gongyoleg egyidejt szallitasa esetén gondoskodni kell azok elkiilonitésérdl
és arrol, hogy a gongyoleg az élelmiszert ne szennyezhesse.

Csomagolatlan friss hus fiiggesztve vagy megfelel6 edényzetben szallithat. Novényi eredetd
csomagolatlan fékész és készterméket a termék jellegétdl fiigeden zart jarmiben vagy edényben
szabad szallitani, vagy tgy kell letakarni, hogy szallitas alatt ne szennyez6djon, ne fert6z6djon.

A csomagolt és csomagolatlan, tovabba a nyers élelmiszert, az élelmiszer nyersanyagot, a félkész
és készterméktdl a szallitdeszkozon egymastol elkilonitetten kell szallitani. Az élelmiszer
szallitasra hasznalt jarmivel mas arut, illet6leg a gépkocsi vezet6jén és a rakodashoz sztikséges
dolgozén kiviil mas személyt szallitani tilos.

A csomagolatlan élelmiszert a jarmu be- és kirakodasa alkalmaval védeni kell az id6jaras és a
kornyezet karosito, szennyezé hatasatol. Tilos a szallitd ladat kozvetlentl a padozatra helyezni és
azon tovabbitani. A szallitas teljes id6tartama alatt biztositani kell az élelmiszer minéségének
megdbrzéséhez sziikséges hémérsékletet. A hitott és mélyhitott aruk esetében a szallitasra
lehet6leg aktiv hiitéssel rendelkez6 gépjarmivet kell hasznalni

A szallitdeszkozok higiénés kovetelményeinek betartasardl a szallité koteles gondoskodni. A
szallitasra vonatkozo el6irasok végrehajtasaért a jarmi vezetdje, UzemeltetSje a felelSs.

Aruk beszallitasa sajat jarmuvel:

Sajat gépjarmuivel torténd arubeszerzés esetén is be kell tartani az egyes aruféleségek szallitasara
vonatkozo élelmiszer-egészségligyi el6irasokat.

ARUATVETEL:

Az aruk atvételes soran gondoskodni kell azok élvezeti értékének megdrzésérol, és a
fert6z6déstdl, szennyez6déstdl, romlastol vald védelemrdl. Csomagolt terméknek az eléirasok
szempontjabol kizardlag az iparilag csomagolt arut tekintjitk. Elelmiszert épiileten kiviil nyitott
modon tarolni még atmenetileg sem szabad.

Az aru mindségi és mennyiségi ellendrzését az aru atadasakor az atadonak, szallitonak és az
atvevének egyarant el kell végezni. Csak megfelel6 kérilmények kézott szallitott aru vehetd at.
Elelmiszert kozvetleniil a padozatra helyezni, vagy falhoz timasztani atmenetileg sem szabad,
kivételt képeznek a foldben termé z6ldségek, gyimolesok, foldes aruk és palackozott italok.
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Az aruatvételt lehet6leg gy kell szervezni, hogy legel6szor a legnagyobb tisztasagu aruk atvétele
torténjen meg és ugy haladjunk a kevésbé tisztabb aruk atvétele felé.

Az aruatvétel alkalmaval az érzékszervi ellenérzésen tdl ellenérizni kell a csomagolas épségét,
csomagolatlan élelmiszer esetén a szallitbedény allapotat, az eldirt jelolések meglétét, a
fogyaszthat6sagi, mindség-megbrzési idStartamokat, valamint a hitott, fagyasztott vagy melegen
tartast igényl6 élelmiszer hémérsékletét. A gyorsfagyasztott, fagyasztott termékek
maghémérséklete a szallitas soran legfeljebb 3°C-al emelkedhet. A hémérséklet ellen6rzéséhez
megfelel6 hémérét biztositani kell. Az atvételkor mért hémérsékleteket az arukiséré
dokumentumon fel kell tintetni.

A termelitd] vald kozvetlen felvasarlas esetén a permetezdszer hasznalat utani eléirt élelmezés-
egészségiigyl varakozasi idSk betartasarol a termeld irasos nyilatkozatat kell beszerezni és
megorizni.

Gomba vasarlasakor a felhasznalonak be kell szereznie a termesztési igazolast, illetSleg szabadon
termé gomba esetében a szakellendr altal kiallitott, a gomba fajat, tiszta sulyat és az atadast
idépontjat tartalmazoé, alairassal és bélyegzovel ellatott igazolast. Az igazolast a felhasznalastol
szamitott 15 napig meg kell 6rizni.

Etelkészitésre csak hatésagi allatorvosi igazolassal rendelkezé nyers his vehet6 at vagy annak
szarmazasi helyét a szamlaval, szallitolevéllel igazolni kell.

Barmilyen okbdl hibasnak itélt termék atvételét meg kell tagadni, az arut vissza kell utasitani.
Kivételt képez ez alol a mindségi bizonylat hidanya. Ebben az esetben — ha a varhaté felhasznalas
ideje és a minGség-megbrzési id6 lehet6vé teszi — az arut feltételesen 4t lehet venni, biztositani
kell a jol lathato jel6lés melletti elktlonitett tarolasat, és gondoskodni kell a minéségi bizonylat
potlasarol. Az ilyen médon atvett aru is csak a megfelel6 mindségi bizonylat megléte mellett
hasznalhat6 fel.

A httést igényl6 élelmiszerek atvételét a legrovidebb 1d6 alatt el kell végezni.

Atvett aruk sajat edénybe rakisa:

A csomagolatlan arut megfelel6 épségt, tisztasagu sajat szallitbedénybe ugy kell atrakni, hogy az
esetlegesen egymasra rakott szallitbedények se okozhassak az aru szennyez6dését vagy
minéségromlasat (pl beftlledés).

Raktarba szallitas:

Az atvételt kovetben az arukat haladéktalanul a megfeleléen szakositott htitétérbe, raktarba kell
szallitani ugy, hogy ne szennyez6dhessen, vagy mast ne szennyezzen (sziikség esetén hasznaljunk
zart edényzetet).

A kozlekedési utvonalakat szabadon és tisztan kell tartani.

RAKTAROZAS:

Az atvett arukat haladéktalanul a megfelel6 raktarba kell szallitani. Raktarozas soran biztositani
kell az élelmiszer min6éségmegbrzéséhez szitkséges tarolasi korilményeket, gondoskodni kell azok
élvezeti értékének megbrzésérdl, a fert6z6déstol, szennyez6déstdl, romlastol vald védelmérsl. Az
egyes élelmiszereket a gyart6 vagy forgalmazo altal el6irt korilmények kozott kell tarolni. A tarolt
élelmiszerek lejarati idejét rendszeresen feliil kell vizsgalni. A romlott, romlasra gyanus, lejart
szavatossagi idejd terméket a tarold térbdl haladéktalanul el kell tavolitani, a forgalmazasra kerilé
termékektol el kell killoniteni, jol lathatéan meg kell jelSlni.
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A kulénboz6 tisztasagl foku arukat egymastodl elkilonitve agy kell elhelyezni, hogy egymast ne
szennyezzék, fertézzEk (nyers hus, féldesaru, vegyi aru, tojas stb.).

Azonos aruféleségek esetében azokat helyezzik el6re pl. a polcon, amelyek minéség-megbrzési
ideje el6bb jar le, igy azok fognak el8szor felhasznalasra kertilni. Az élelmiszereket ugy kell
elhelyezni, hogy jol megkézelithetSk, ellendrizhetSk és konnyen kitarolhatok legyenek.
Elelmiszerrel kozos raktirban egyéb aruk, eszk6zok, berendezések, hasznalaton kiviili targyak,
személyes holmik nem tarolhatok.

A kozlekedési utvonalakat szabadon és tisztan kell tartani.

A csomagolt élelmiszereket nem szabad a falnak tdmasztva vagy kozvetlenil a padozatra helyezve
tarolni.

Raktirozis szobahdmérsékleten:

A csomagolatlan nyers fustolt husarut htivos, jol szell6z6 helyen felakasztva, elkiilonitetten kell
tarolni. Kilon helyiség hianyaban ezek a termékek a szarazaru raktar elkilonitett részében
tarolhatok gy, hogy az esetlegesen lecsopogé zsiradék felfogasara alajuk talcat kell helyezni.

A kenyér tarolasa e célra szolgald polcokon, a padozattdl legalabb 50 cm-re, élére allitva,
porszennyez6déstdl védve torténhet, vagy a szallitorekeszekben alatétre helyezve.

Z06ldséget, gyimolesot, tojast kilon raktarhelyiségben kell tarolni.

A nyers, hamozatlan burgonya hosszabb idejd tarolasat htivos, s6tét helyen kell biztositani a
csirazas megakadalyozasa érdekében.

Nyers gombat, amennyiben a szallité eltéré tarolasi feltételeket nem garantal, a vasarlastol
szamitott 24 6ran beldl fel kell hasznalni és addig htt6térben vagy szell8s, hiivos, szaraz helyen
kell tarolni.

Az iparilag fert6tlenitett, htitést nem igényld tojas a szaraz aru raktarban is elhelyezhetd.

A tojas tarolasa soran csak olyan rakatokat szabad képezni, ami biztositja a tojashéj épségének
megorzését. A termékek azonosithatdsagat teljes felhasznalasukig biztositani kell.
Atcsomagolasuk esetén a megfelels jeloléseket az Gj csomagolésra is 4t kel vinni.

Az élelmiszerfestékeket és egyéb adalékanyagokat eredeti csomagolasukban kell tarolni, illetve a
csomagolast az anyag teljes felhasznalasaig meg kell 6rizni.

Elkilonitett gongyolegtarolé hianyaban géngyodleg csak erre kijel6lt helyen, ideiglenesen tarolhato,
miel6bbi elszallitasarol gondoskodni kell.

Hitve tarolas:

A hitést igényld élelmiszerekbdl csak olyan mennyiségti készletet szabad tartani, amelyhez a
hitékapacitas szakositott elhelyezés esetén is elegendd. A hitéberendezésben az élelmiszereket
ugy kell elhelyezni, hogy a hitShatds megfelelGen érvényesiljon. A hitétt élelmiszert 0-5 °C
kozotti, illetve a gyarto altal eléirt h6fokon kell tarolni. A hiité tarolokat mikédé hémérével kell
ellatni és hémérsékletiiket rendszeresen ellenérizni és dokumentalni kell. Soron kiviili
hémérséklet ellendrzést kell végezni minden muszaki jellegli probléma (pl. aramsziinet, miiszaki
hiba, stb.) esetén. Az ilyen jellegli eseményeket dokumentalni kell. A hitétarolok nem megfelelé
bels6 léghémérsékletének észlelése esetén, a termék maghémérséklete, érzékszervi tulajdonsagai
alapjan dontink a termék tovabbi sorsarol. Pozitiv dontés esetén haladéktalanul gondoskodjunk a
termék megfelel6 tarolasardl vagy a felhasznalas megkezdésérol.
Kilon hitétérben helyezenddk el:

- t6kehus

- baromfi hus

- hal

- vad

- z6ldség-gytimoles

- tej és tejtermékek

- huskészitmények
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- cukraszati készitmények
- hidegkonyhai termékek
- kész ételek
Az élelmiszer el6allité altal gyartott egyedi fogyasztoi zart csomagolasu tej és tejtermékek,
huskészitmények, cukraszati készitmények, hidegkonyhai termékek egymastél elktlonitve kézos
httétérben is elhelyezhetSk.

Fagvasztva tarolas:

A fagyasztva tarolast igényl6 élelmiszerekbdl csak olyan mennyiségti készletet szabad tartani,
amelyhez a fagyaszt6 kapacitas szakositott elhelyezés esetén is elegendd. A fagyasztd
berendezésben az élelmiszereket ugy kell elhelyezni, hogy a hitShatas megfeleléen érvényesiljon.
A fagyasztott készitményt -18 °C alatti, illetve a gyartd altal meghatarozott hémérsékleten kell
tarolni, mikodd hémérével ellitni, a hdmérsékletet rendszeresen ellendrizni és dokumentalni kell.
Kilon fagyasztotérben helyezenddk el a fagyasztott

- t6kehus

- baromfi his

- hal
A fagyasztott, csomagolt, tisztitott z6ldség és gyimolcs, a fékész étel, a csak felmelegitést igényls
készétel, a fogyasztasra kész élelmiszer és a fagylalt, fagylaltjellegt készitmény kozos
fagyasztotérben is elhelyezhetd egymastol elktlonitve. Az elvalasztas rogzitett, résmentes,
konnyen tisztithatd, fertétlenithetd valaszlappal torténhet.

Elokészitbbe szallitas:

A raktarozast kovetéen az arut haladéktalanul a megfelel6 el6készitébe kell szallitani tgy, hogy az
ne szennyez6dhessen, vagy mast ne szennyezzen (sziikség esetén hasznaljunk zart edényzetet). A
kozlekedési utvonalakat szabadon és tisztan kell hagyni.

ELOKESZITES:

Az el6készités soran biztositani kell a folyamat szakositottsagat. Tehat a kiillonb6z6 megitélés ala
esé aruféleségek el6készitését csak a megfelel6 el6készitd terekben lehet végezni. Szakositott
eszk6zhasznalat mellett. A munkafolyamat elején kell el6késziteni a legnagyobb, a legvégén a
legkisebb tisztasagi foku aruféleségeket.

Az el6készitési folyamat megkezdése el6tt meg kell gy6z6dni arrdl, hogy a termék mindség-
megdbrzési ideje nem jart le. Csak érzékszervileg is megfelel6nek itélt termék készithet6 eld.

A szakositott el6készités soran az adott nyersanyag el6készitésre hasznalt eszk6zoket a megfeleld
el6készit6 helyiségbdl kivinni nem lehet, mosogatasukat és a tiszta eszk6z6k tarolasat is ott kell
biztositani.

A szakositottsag vonatkozik a dolgozok ruhajara is, vagy killon személyzet végzi a kilonb6z6
megitélés ala esé termékek el6készitését vagy a tevékenység valtas soran ruhat kell cserélni.

Az el6készités soran tilos minden olyan tevékenység ami a nem megfelel6 mindségi termék
mindségi hibainak elfedését szolgalja.

Az egyes alapanyagok el6készitését lehetbleg kozvetlentl a felhasznalas el6tt kell végezni.

Tisztitas, fertétlenités, mosas, csomagolasbontas, kimérés, formazas, darabolas, szeletelés, daralas, torés,
stb.:
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Hiiselokészités:

A husok el6készitési folyamatait jellegiktél fiigeben( tékehus, baromfi, fal) idében elkilonitetten
kell végezni. A kiilonb6z6 tipusu termékek el6készitése kozott biztositani kell az el6készité
helyiség és berendezései, eszkozel megfelelé hatasfoku tisztitasat, fertétlenitését.

Az el6készitési muvelet a husok mechanikai tisztitasaval kezd6dik, mely soran el kell tavolitani a
lathat szennyezSdéseket (pl. véralvadék), roncsolt és fogyasztasra alkalmatlan egyéb részeket,
valamint az esetleges csontszilankokat.

Ezt koveti a husok mosasa, amit kizarélag a technoldgiailag szitkséges ideig szabad végezni
csaphideg vizben. A mosas nem jelentheti a hisok vizben torténé aztatasat. A mosas utin a
husokat le kell csepegtetni.

Ezutin kovetkezhet a darabolas, daralis. A hust csak kdzvetlentl a felhasznalas elétt szabad
ledaralni.

A husel6készit6ben végezhet6 a baromfi el6készitése is. Ezt a munkafolyamatot - a baromfi hus
jelentSs szalmonella fert6zottsége miatt — az egyéb husok el6készitésétdl legalabb idében
elkilonitve kell elvégezni, és utana alaposan el kell mosni, valamint fertGtleniteni minden csak
erre a célra hasznalt maradandéan megjeldlt eszkozt. Lehetbleg keriilni kell a belezetlen baromfi
beszerzését. Halel6készités is itt torténhet, ha ez nem rendszeres tevékenység, de ugyancsak
szigoruan idében elkilonitve egyéb munkafolyamatoktol. A hal el6készitéséhez — a szaghatas
miatt — csak erre a célra hasznalt és maradanddan megjel6lt eszkézoket kell hasznalni, amelyeket a
munka befejezése utan haladéktalanul el kell mosogatni és fertGtleniteni.

Rendszeres halel6készités és belezetlen vagy él6hal el6készitése csak killon erre a célra kialakitott
halel6készitében torténhet.

Az el6készités tovabbi folyamatait (pl t6ltés, panirozas, stb.) —hatdsagi hozzajarulas esetén —a
té6z6térben is el lehet végezni egy erre a célra elkiilonitett munkaasztalon, ill. konyhai
berendezésben (pl. vagdalt massza bekeverése univerzalis konyhagéppel).

Minden el6készitési folyamat soran arra kell térekedni — a tapanyagveszteség és a szennyez6dés
veszélyének csokkentése érdekében — az el6készités és a felhasznalas kozott a legrévidebb id6
teljen el.

Zoldségek és gyiimilesok elokészitése:

A z6ldségek el6készitése soran torténik a valogatasuk, a tisztitasuk, a mosasuk, a darabolasuk. Itt
is figyelmet kell forditani az egyes aruféleségek kezelésének sorrendjére.

Az el6készitési folyamat elsé 1épéseként ki kell valogatni, illetve el kell tavolitani a romlasra
gyanus vagy roncsolt termékeket, termékrészeket.

A megtisztitott z09ldségekekt egészben kell tisztara mosni, mert a felapritott allapotban tortént
mosaskor sok értékes vitamint veszithetiink el. Az aztatas soran még nagyobb a vitamin és
asvanylanyag veszteség. A megmosott terméket le kell csepegtetni. A mosasi folyamat gondos
elvégzésére, a felileti szennyezédések eltavolitasara kiilonésen nagy gondot kell forditani a
nyersen fogyasztott termékek esetében.

Az iparilag el6készitett zO0ldségeket a felhasznalas el6tt a zoldség-el6készitében vagy kizardlag
erre a célra hasznalt szr6edényben alaposan le kell 6bliteni.

Gépi szeletelés esetén meg kell gy6z6dni arrol, hogy a szeletel6 gépbdl gépzsirfolyas nem
veszélyezteti-e a termék tisztasagat.

Az el6készitést lehetbleg kozvetlentil a felhasznalas el6tt kell végezni.

Tojas elokészitése:

A tojas el6készitését lehetSség szerint a kizarolag erre a célra szolgal6 helyiségben kell elvégezni.
Repedt, torétt héja tojasokat nem szabad tarolni és felhasznalni. A tojas frissességét
vizbemeritéssel kell ellenérizni, ami azon alapszik, hogy a tarolas soran a tojas lassan ,,beszarad”
és igy a benne 1év6 légkamra nagysaga novekszik. Tehat a friss tojas elmertl a vizben, a vizben
lebegd tojas mar nem friss, de még fogyasztasra alkalmas. A viz felszinén maradé tojas mar nem
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fogyaszthaté. Az ellenérzést dokumentalni kell. A tojasokat a feltorés el6tt fertStleniteni kell. A
fert6tlenitést megel6z6en tojashéjakon 1évé esetleges mechanikai szennyezédéseket (pl trilék,
szalma, stb.) lehet6leg szaraz modon el kell tavolitani, ha ez nem lehetséges, akkor legfeljebb
gyors langyos vizes mosassal. A tojasfertStlenités helyén ki kell fiiggeszteni a fertétlenités
menetét, az alkalmazott oldat toménységét és az el6irt behatasi idSt. A tojasmosast kézvetlentl a
felhasznalds el6tt szabad csak elvégezni. A fertStlenitett tojas tiszta edényzetbe szedve kertilhet a
felhasznalas helyére. A fertétlenitett tojasokat a tojastartoba visszahelyezni tilos. A tojasokat
egyenként, kilon edényzet hasznalata mellett kell feltérni tigyelve arra, hogy héj ne keriljon a
tojaslébe. A feltort friss tojast atlatszé fehérje, egészben maradoé sargaja és jol lathato jégzsinor
jellemzi. Felhigult, zavaros fehérje, z6ldes, voroses, esetleg kellemetlen szagu, szétfolyt sargaja
romlast jelent, ilyen tojas nem hasznalhato fel. A feltort tojast haladéktalanul fel kell dolgozni.

Tészta elokészités:

A sajat készitésu tésztak el6készitését lehetbleg csak erre a célra hasznalt tészta-el6készitd
helyiségben szabad végezni. Ennek hianyaban tészta el6készités csak a konyhatér elkilonitett
részén torténhet egy erre a célra kijelolt munkaasztalon.

A tésztakat elGkésziteni csak kozvetlenul a kGkezelésuk el6tt szabad. A zsikos kimérési lisztet a
felhasznalas el6tt at kell szitalni.

Csomagolds bontdisa:

A csomagolt termékeket a csomagolas lebontasa elStt az esetleges kilsé szennyezédésektSl meg
kell tisztitani. A csomagolas megbontasara olyan moédszert kell alkalmazni, amely kizarja a
csomagoldanyag darabkainak a termékbe torténd bekertilését. Kilonosen nagy gondot kell
forditani a fémdobozos és az tiveges termékek megbontasara. Amennyiben felmertl a termék
szennyezbdésének gyanuja (pl a befbttes tiveg széle sériilt) nem hasznalhaté fel. A megbontott
konzerveken fel kell tiintetni a megbontas id6pontjat és a dolgozo kézjegyét. A megbontott
termékek kizarolag hiitve tarolhatok és a felbontast kévetd 3 napon belil el kell hasznalni. Ez az
el6iras nem vonatkozik a mustarra, majonézre, ketchupra, valamint a 45 ref% feletti
gyumolceskonzervekre, amik a minéség megdrzési id6 lejartaig hasznalhatok fel.

A fém dobozos konzervek tartalmat a felbontast kbvetéen azonnal fel kell hasznalni, vagy
megfelel6 zart edényzetben kell tarolni a fentiekben felsorolt jel6lési és felhasznalasi el6irasok
betartasa mellett.

Kimérés:
Az aruk kimérésénél is biztositani kell a folyamat szakositottsagat. A munkafolyamat elején kell
kimérni a legnagyobb és a legvégén a legkisebb tisztasagi fokd aruféleséget. A kimérés el6tt meg
kell gy6z6dni arrdl, hogy a minéség-megdrzési id6 nem jart le és a termék érzékszervileg
megfelel. Az atvalogatandé magvas termékeket a kimérés el6tt kell valogatni. A Magyar
Elelmiszerkényv el6irasait az adalékanyagok és szinezékek felhasznalasanal be kell tartani,

Felengedtetés:

A fagyasztott élelmiszerek felengedését az alabbi médon kell végezni:

- A fagyott élelmiszert kozvetleniil a forrasban 1évé f6z6vizbe vagy sttézsiradékba helyezziik.

- A felengedés torténhet 0 és +5 °C kozotti hémérsékleten hitészekrényben vagy mikrohullimu
berendezésben. A felengedtetés megkezdése és a hokezelés kozott legfeljebb 48 6ra telhet el, de a
felengedett terméket a felengedés napjan fel kell hasznalni.

- A felengedett ismételt lefagyasztasa nem megengedett.
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Pacolas:

Gyengén vagy nem hékezelt husételek kizardlag 0-5 °C-on legalabb 4 napig lasst pacban
(olajréteg alatti), legalabb 2 napig gyors pacban (zsirpapirba csomagolva) pacolt kifogastalan
husbol készithet6k. Lassu pacolas soran az olaj teljesen el kell, hogy lepje a hust. A pacolasra
hasznalt olaj ismételten pacolasra nem hasznalhat6 fel. A pacolasi id6t és a hisok felhasznalasat
dokumentalni kell.

Elskészitett anyagok csomagoldsa:

A termékek csomagolasa soran biztositani kell azok szennyezédésének, fert6z6désének kizarasat.
A hitést igénylé termékek csomagolasat a lehetS leggyorsabban kell elvégezni, majd a megfelel6
httétérben kell elhelyezni.

Lefagyasztis:

Gyakran meril fel az el6készitett nyersanyagok tovabba egyes félkész vagy késztermékek
lefagyasztasanak igénye. A lefagyasztast az alabbi feltételek mellett lehet végezni:

- Té&kehus, baromfi, hal, bels6ség, zoldségféle csak el6készitett, teljesen
konyhakész allapotban fagyaszthaté le az el6re lathatd egyszeri adagokban.

- Fékész ételek (pl halaszlé-, porkolt-, tokanyalap) ugyancsak lefagyaszthaté
az el6z6 pont szerinti adagokban.

- Daralt hus, husipari készitmény (pl vorésaru, felvagott) tej és tejtermék,
valamint ezek felhasznalasaval készult félkész-, és késztermék nem
fagyasztheto le.

- Alefagyasztas csak élelmiszerek tarolasara engedélyezett edényzetben,
csomagoldanyagban torténhet, dokumentacié készitésével.

Fagyasztott husokat egy honapon belil, z6ldségeket és gytimolesoket egy fél- egy éven beliil el
kell hasznalni.

FELDOLGOZAS:

Az el6készitést kdvetben az arut haladéktalanul a feldolgozas helyére kell szallitani. A kézleked6
utvonalakat szabadon és tisztan kell tartani.

A munkafolyamatokat ugy kell szervezni, hogy a f6z6téren belil a killonb6z6 munkafolyamatok
soran a késztermék ne szennyezédhessen. Alapvetd, hogy a nyers-, a fékész-, és a készételek
elkiilonitetten legyenek kezelve, nagy gondot kell forditani a szakositott eszk6z és ruha
hasznalatra, valamint a megfelel6 gyakorisagi kézmosasra, még akkor is, ha a készétel altalaban
kézzel kozvetlentl mar nem érinthetd.

Osszedllitds:

Az 6sszeallitas soran a nyers illetve a hékezelt anyagok 6sszeallitasa torténik. A husok bundazasa
is Osszeallitasi folyamat, az erre felhasznalt tojaspanirt is szakaszosan kell ekésziteni és egy 6ran
beliil felhasznalni.

Formazas:

A formazas torténhet hékezelés el6tt, kdzben vagy utana. A formazasi miveletek kozé tartozik a
huspogacsa formazasa, tekercselés, felszeletelés, attorés, mixelés, stb. A formazas soran nagy
gondot kell forditani a személyi higiénés el6irasok betartasara, a megfelel$ tisztasagu és
szakositott eszkdzhasznalatra.

Hikezelés:
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A készételek elballitasa soran a leggyakrabban két konyhatechnologiai eljarast hasznalunk, ezek a
sutés és f6zés.

Hiités:
Egyes ételeket a h6kezelés utan le kell hiteni.
KESZENTARTAS:

Készentartds melegen:

A melegen kiszolgalasra keriil6 ételeket + 60 °C hémérsékleten kell tarolni.
Készentartds szobahdmérsékleten:

A hitést vagy melegentartast nem igénylS élelmiszereket szobahémérsékleten taroljuk.
Készentartds hidegen:

A hidegen készentartas 0-5 °C —on torténjen.
Készentartds fagyasztva:

A félkész- és készételek fagyasztva tarolasa -18 °C alatt ne torténjen.

ADAGOLAS, TALALAS, ERTEKESITES:
Adagolds, tilalds:

A talalas kizarolag megfeleld tisztasagu eszkozokkel és eszkozokbe torténhet. A kifétt tésztakra a
szoratot (di6, mak) csak a kiszolgalaskor szabad ratenni.
Tdlalds szallitdedénybe:

Mivel a szallitas soran az ételek hdmérséklete valtozhat, torekedni kell arra, hogy a melegen
fogyaszthat6 ételek a lehet6 legforrébban, a hitést igénylSket pedig a leghidegebben rakjuk a
szallitd edényekbe.

Etelminta vétele:

A 30 vagy ennél nagyobb adagszamu kiszolgalas esetén valamennyi ételféleségbdl kilon-kiilon
legalabb 50 g ételmintat kell venni és htitészekrényben legalabb 48 6ran at megorizni.

UJRAHOKEZELES:

A termelShelyrél nem 60 °C feletti hémérsékleten beérkezé melegen fogyaszthaté ételeket a
kiszolgalas megkezdése el6tt djra fel kell forralni.

KISZALLITAS:

A szallitasra vonatkozo el6irasok megegyeznek a nyersanyag szallitisra vonatkozé el6irasokkal.

BEFEJEZO MUVELETEK:

Ide tartozik a diszités, szoratas. stb.
A befejez6 miveleteket csak a technoldgiailag legszitkségesebb ideig szabad végezni, az étel
utofert6z6désének elkertilése végett
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KIEGESZITO TEVEKENYSEGEKRE VONATKOZO ELOIRASOK:

Tisztitas, fertdtlenités:
A tevékenységhez hasznalt engedélyezett anyagok, szerek estében figyelni kell a hasznalati utasitas
betartasara
Mosogatds:
Fontos a szakositottsag betartasa, vagyis kilén-kilon kell mosogatni a fekete-, a fehér- és
szallitbedényeket
Febér és fekete edénye mosogatisa harom fazisban.
El6tisztitas
Z.siroldas 1 fazisban kombinalt mosogatdszerrel
Fert6tlenités
Oblités
Szaritas
Mosogatas mosogatogéppel — hasznalati utasitas szerint.

Takaritis
Munka kézbeni takaritas
Napi takaritas
Heti takaritas
Havi takaritas
Eves takaritis
Textiliak mosdsa — kiilin belyiségben tirténbet, vagy alvillalkozoval kell elvégextetns.

Karbantartds — a folyamatos karbantartds kitelezd

Hulladékkezelés — a szemét és hulladék gytjtését ugy kell megoldani, hogy a forgalmazott élelmiszereket és
a kérnyezetet ne szennyezhesse. Biztositani kell a szelektivitast.
Hulladékfajtak: - teleptilési /kommunalis/ hulladék
- veszélyes hulladék
- fertézési veszElyt jelentd allati hulladék
Rovar és ragesdlo irtds

Teend6k ételmérgezés gyanuja esetén
A gyanusithat6 élelmiszer forgalmazasat azonnal be kell sziintetni.

Személyi higiénia

A személyzet részére 6lt6z6 helyiség kertlt kialakitasra, zuhanyz6-WC helyiséggel.

KORNYEZETVEDELEM:

A kornyezet megovasa érdekében be kell tartan az idevonatkozé el6irasokat. A kivitelezés soran meg

kell 6vni a természet és épitett kbrnyezet értékeit. Kilonosen kell figyelni a fak, a felszini és a felszin
alatti vizek épségeire, tisztasagara.

Az épitési kornyezet nem veszélyeztethetd, a kornyezeti karokat kizaré médon, szakszerten és
rendezetten kell végezni a kivitelezést. A keletkez6 épitési tormeléket, épitéanyag gongyolegeket
szelektiv moédon, a legrévidebb idén belil az 6nkormanyzat altal engedélyezett lerakohelyre kell

szallitani. A veszélyes hulladékokat, kornyezetkarositast kizaré médon az el6irt helyre kell szallitani.
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KIVITELEZES:

Epitési munkat csak felel6s miszaki vezeté iranyitasa mellett lehet végezni.

Az épittetd koteles bejelenteni a generalkivitelez6t, tobb kivitelezé esetén a részmunkak kivitelezbit
¢és azok felel6s muszaki vezetdit az 1. foku épitéstigyi hatdsagnak a munka megkezdése el6tt 8
nappal. A kivitelez6 feladata az épitésiigyl naplo vezetése.

A hasznalatbavételi engedély kérelméhez a generalkivitelezd, tobb kivitelezd esetén a felel6s muszaki
vezetSk nyilatkozatat az épitésiigyi hatosag rendelkezésére kell bocsatani, melyek beszerzése az
épittets feladata.

Az épittetd helyszini megbizottjaként muszaki ellendrt bizhat meg, akinek feladata az épités

szakszertségének, terv szerinti megvaldsitasanak ellenSrzése és betartasa.

MUNKAVEDELEM:

A kivitelezést csak felel6s muszaki vezetd iranyitasaval lehet végezni. A megvaldsulas soran
betartandok az érvényben 1év6 muiszaki és hatdsagi eléirasok. Kilonos gondot kell forditani a
balesetvédelmi elbirasok betartasara. Altalanossagban az MSZ 04. 900-1989 Munkavédelmi
szabvanysorozatban eléirtak az iranyaddk, de ezen beliil is az EpitSipari munkak altalanos

biztonsagtechnikai kévetelményei (30/1994.(XI. 8 IKM rendelet)) betartandok.

A szerkezetépitési munkak soran ebbdl az alabbiakra kell nagy gondot forditani.

Az épitéshely teriiletén az épitmény hatarvonalatél mért legalabb 6,00m szélességli vizszintes
kornyezet veszélyes teriiletnek szamit.

Személyek vagy targyak leesésének megakadalyozasara 1,0m-nél nagyobb szintkilonbség esetén:

- mellvéd nélkiili, szabad fal és fédémnyilasoknal

- allvanyszinten, munkaallvanyok kilsé feliletén, legalabb 1,m magas korlatot, labdeszkat

vagy keretes huzalhalot kell felszerelni.

A fodémnyilasokat és a szabadba vezet6 falnyilasokat a folyé munkak teriletén a végleges
szerkezet elhelyezéséig kétsoros korlattal és legalabb 15 cm magas labdeszkaval kell lezarni, illetve leesése
ellen védelmet nyujt6 rogzitett zaréd elemekkel hatarolni.

Meglévé épitmények mellé keriil$ falak alapozasanal amennyiben a falak alapozasi sikja, illetve a
létesitendS foldmunka legalsé szintje magasabb, mint a szakad6 lapon beliil 1évé létesitmény alapozasi
sikja, akkor a meglévé falat és a hozza csatlakoz6 fodémet méretezett ducolassal ala kell tamasztani.

Az épiletszerelési munkak biztonsagtechnikai kovetelményeit az MSZ 04,903-83. szabvany

tartalmazza, ebbdl az alabbiakra forditand6 nagyobb figyelem:
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Az egyes szerkezeti elemek helyszini mozgatasa, emelése, az emelt szerkezetek emel6géprél valod levétele,
Osszeszerelése nem veszélyeztetheti éptilet allékonysagat a munkavégzés kézben.

A kémtves munkak vonatkozasaban az MSZ 04,903-83. szabvany el6irasai a vonatkozoak.

A falazé allas padozatanak szintjérél mért legfeljebb 1,40m magassagig végezheté munka.

A magasbdl valo leesés elleni védelmet, a munkahely megfelel6 kialakitasaval, biztonsagot nyujto
berendezésekkel, allvanyokkal és védéeszkozokkel kell kialakitani. Ha ezek alkalmazasara nincs mod, a
dolgozot biztonsagi 6vvel, illetve az MSZ 16677. szerinti biztonsagi hevederrel kell ellatni és a kotelet
méretezett szerkezethez kell kikotni.

Az épitkezés teriiletén az 1,00m-nél mélyebb munkagbdroket ideiglenes korlattal kell
kortlkeriteni és éjszakara kelloképpen megvilagitani.

Az épitéipari munkak végzése soran az épilet és egyes szerkezeti elemek, segédszerkezetek
csatlakozasanak munkabiztonsagarél ugy kell gondoskodni, hogy a munka kivitelezése kozben is
biztonsagos legyen.

Az éptlet ideiglenes villamvédelme feleljen meg az MSZ 274 kdvetelményeinek.

Az épitéipari munkak végzése kozben gondoskodni kell arrdl, hogy a fesziltség alatt 1évé
elektromos vezetékkel val6 véletlen érintkezés ne okozzon balesetet.

A hegesztési munkakat az ide vonatkozo kiilon el6irasok szerint kell végezni.

A foldmunkak az alapozasi munkak soran az MSZ 04,904-83. szabvany el6irasai betartandok.
Ebbdl kiilon figyelmet érdemelnek a kévetkez6k:

Kézi foldmunkanal a munkaarok széle és a kiemelt f6ldbdl képzett deponia kozott legalabb 50 cm széles
padkat kell kialakitani. A munkaarok sz¢élét a szakad6 lapon belil csak abban az esetben szabad terhelni,
ha ducolas e teherbdl ered6 tobbletterhet el bir hordani.

Géppel végzett foldmunkanal a foldmunkagépek felvonulasi és elvonulasi utjat, mozgasi tertiletét,
valamint atallasi utvonalat teherbiras, allékonysag és tUrszelvény biztonsiag szempontjabol meg kell
vizsgalni, a foldmunka gép mozgasat a talaj allékonysaganak figyelembe vételével kell meghatarozni.

Beton és vasbeton munkak biztonsagtechnikai kévetelményeit az MSZ 04,904-83. szabvany
tartalmazza.

Betonacél betét szerelésekor vagoolloval legfeljebb 12 mm atméréig szabad vagni.

Betonacélt felmelegitéssel hajlitani nem szabad.

Betonszivattyuzasnal a szivattyd csévezeték hirtelen nyomasvaltozasanal bekévetkezé esetleges
felcsapodasat megfelel6 rogzitéssel meg kell gatolni.

A 3,00 m-nél nagyobb ejtési magassag esetén csuszdat kell alkalmazni. A cstuszdat elmozdulas
ellen megfelel6en biztositani kell.

A zsaluzatot alatamaszt6 allvanyok az MSZ 13010. szerintiek.

A zsaluzatokon a betonszallitds céljara a varhaté igénybevételnek megfelel6en alatamasztott
jaropallot kell késziteni.
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A szabvany el6irasain tilmenden az ¢épitési modra vonatkozé tovabbi biztonsagtechnikai
kovetelményeket is be kell tartani.
Az épitégépek telepitésekor az MSZ 04,965-84. szabvanyban foglaltak az iranyadok. A kiilénb6z6
munkafazisokhoz tartozé gépek és segédeszk6zok tzemeltetési leirasban foglalt biztonsagtechnikai
szabvanyokat tudatositani kell és a betartasukrol maradéktalanul gondoskodni kell.
A betonozas elSirasait az MSZ 04,803/5 és 803/6, valamint az MSZ 04,904-83 tartalmazza.
A betonkeveréket szilard uton kell szallitani. A betonozas megkezdése el6tt a zsaluzatot ellendrizni kell,
hogy kell6en stabil-e.
Az elektromos vibratorral valé munka megkezdése el6tt ellenérizni kell, hogy a biztonsagi védétoldelés
és a kapcsolo érintésvédelmi szempontbdl biztositott-e.
Munkanemekre vonatkozo legfontosabb tudnivalék:
A munka megkezdése el6tt a talajmechanikai szakvéleményt és a foldmunkara vonatkozé terveket
gondosan tanulmanyozni kell.
A felszini vizeket ugy kell elvezetni, hogy a csapadékviz sem a kozlekedési utvonalakat, se a féldmuvek
allékonysagat ne veszélyeztesse, talajmozgast, talajcsiszast ne okozzon.

Altalanos el6irasok.
A szabvany azokat az altalanos kévetelményeket és biztonsagtechnikai ellenérzéseket tartalmazza, melyet
minden épitési munkahelyen be kell tartani.

Legfontosabb tudnivalok:
Oktatassal fel kell késziteni a dolgozokat az aktudlis munkafazis megkezdése el6tt az elvégzendd
feladatokra, a balesetveszélyes tevékenységre, a veszélyforrasokra, a baleset megelézésének szabalyaira.
Az oktatas targyat irasban rogziteni kell- Balesetvédelmi naploban-és a dolgozdkkal ala kell iratni. Fel kell
hivni a figyelmet a munkahelyi rend és tisztasag fontossagara, valamint az egészségligyi kévetelmények
biztositasara.
A munkahelyek egészségligyi kdvetelményeit a 2/1981/11.7./ EUM.sz. rendelet irja el6.
Az épités helyét korbe kell keriteni, hogy oda idegenek ne léphessencek be.
Tajékoztatd és tilto tablakat kell kihelyezni a balesetek megel6zése miatt.
A kozlekedési utvonalakba a személyek és jarmutvek kozlekedésének a biztositasara idegen targyak és

eszk6z6k nem nyulhatnak be.

- A kivitelezés csak felel6s muszaki vezetd iranyitasaval végezhetd.

- Az alaparok féldkiemelése utan tervezoi egyeztetés sziikséges.

- A tervtdl eltérni csak a tervezé jovahagyasaval lehet.
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FOTODOKUMENTACIO

a
3980 Sitoraljaiijhely, Dedk u. 14. sz. Hrsz: 448/1 alatti ingatlanon

meglévé Kazinczy Altalinos Iskola f6z6konyhdjinak korszeriisitési kiviteli tervéhez
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Pilhaza, 2017. december

Boszorményi Dezs6 Lengyel Zsolt
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